ENTREES ET TRADITIONS FRANCAISES

Burrata des Pouilles 13,00 €
Petits farcis Nigois entrée 15,00€
Mélange dejeumes pousses plat 19,00 €

Escargots de Bourgogne 610,00 € 219,00 €

Salade Nicoise enlrée 15,00€

L'authentique plal 19,00 €

Salade César

Vinaigrette a ['anchoiacle

Ceviche de poisson

Carpaccio de poisson maring, selon arrivage

Cuisses de gvenouiues en persi“ade

Flambées au Pastis

Foie gras de canard Maison

Toasts gri“és et vonde de condiments

FORMULE DU MIDI

Uniquement le midi en semaine et hors Jours fériés

Prix du plat du jour _
Entrée du Jjour Plat du Jour

Prix nets - Taxes et Service inclus

Liste des infbrmat[ons concernant les a“ergénes consultable auprés du personne[

Plat dujour + Dessert & [a carte

Café oﬂert

entrée 16,00€
plat 21,00 €

18,00 €

19,00 €

24,00 €



PATES ET RISOTTOS

Pennes a la bolognaise 16,00 € | Risotto aux asperges et parmesan 21,00 €

Spaghettis & la carbonara 18,00 €

Spaghettis & Péche du Jour, fenouil en créme et pulpe de citron

PLATS APARTAGER

Marmite du Pécheur

Bouillabaisse locale "vevisitée" servie avec rouille, gruyére et crotitons

Cbte de Boeuf pour 2 personnes (€nviron 1kg) - ssmin dattente
Accompagnée de friles maison el salade

et 3 sauces au choix : Gorgonzola - Chimichurri - Béarnaise - Poivre vert et Cognac

Mix griu de la Mer - minimum 2 personnes
Accompagné de carottes vichy et pommes de terre saulées a [‘ail

et 2 sauces : Agrumes mentonnais & Chimichurri

Risotto aux gamloas et st jacques 26,00 €

24,00 €

30,00 € / pers

40,00 € [ pers

42,00 € [ pers

-~

Prix nets - Taxes et Service inclus

Liste des infownations concernant les a“ergénes consultable auprés du personne[

YRV
St

Garniture supplémentaire + 3€
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DU COTE DE LA CRIEE

Chaque plat est proposé avec un accompagnement au choix et une sauce "coup de coeur"

Vous avez la possibilité de changer votre sauce avec ['une des propositions déclinées sous le plat

Dos de cabillaud yeysion Atoli provengal 22,00 €

X ou Agrumes Mentonnais ctfm[ts exotiques ou Creme a ['cspagno[e poivron doux et chorizo

Filet de daurade ﬁa’t‘che de Méditerranée, huile au basilic 25,00 €

M ou Créme émulsionnée au citron ou Agrumes Mentonnais et ﬁ%tits exoligues ou Creme a ['espagnole poivron doux et chorizo

Steak de thon Albacore 250g, sauce aigre douce au Yakitori agrumes et carottes 25,00 €

M ou Grillé ou Agrumes Mentonnais etﬁfuits exoliques ou Chimichurri

Péelée de gambas de méditerranée, flambée au Pastis 28,00 €

M ou Flambée au Cognac ou Persillade marinée a ['huile d'olive

Sole "Belle Meuniére" 39,00 €

X ou Créme emulsionnée au cilron ou Agrumes Mentonnais et ﬁfuits exoliques

ACCOMPAGNEMENTS . Riz blanc / Frites maison / Légumes frais du moment / Gratin dauphinois / Salade /

Carottes vichy / Pommes de terre sautées & ['ail / Risotto crémeux

Prix nets - Taxes et Service inclus Garniture supplémentaire + 3€ [

Liste des Lnj‘brmations concernant les a“ergéncs consultable auprés du personnc[



LES PIECES DU BOUCHER

Chaque plat est proposé avec un accompagnement au choix et une sauce "coup de coeur"

Vous avez la possibilité de changer votre sauce avec 'une des propositions déclinées sous le plat

Péelée de rognons de veau & la graine de moutarde
> ou Persillade marinée & l'huile d'olive ou Madere (vin rouge et échalotes)

Supréme de volaille Fermire, Sauce Gorgonzola
J!

3 ou Cremea f L":fll}.'_l_\__:'lir_li(_" potvron doux et chorizo ou Normande aux champignons ou L himichurri

Burger traditionnel de boeuf Angus
Version Rossini (foie gras) +3€

Ribs de porc grillés cuisson longue, marinade du Chef

Escalope de veau pdelée, & [a normande (champignons frais de Paris)

> ou Milanaise ou Gorgonzola ou Créme a ['espagnole poivron doux et chorizo

Magret de canard entier, 14t; 3 la sauce soja Yakitori

X ou Poivre vert et Cognac ou Piment d'Espelelte (relevé & volre convenance) ou Miel d'acacia facon marinace

ACCOMPAGNEMENTS . Riz blanc / Frites maison / Légumes frais du moment / Gratin dauphinois / Salade /

Carottes vichy / Pommes de terre sautées a 'ail / Risotto crémeux

Prix nets - Taxes et Service inclus Garniture supplémentaire + 3€

Liste des informations concernant les a“ergénes consultable auprés du personne[

21,00 €

22,00 €

23,00 €

23,00 €

27,00 €

30,00 €



